Doradca

smaku
dobre ciasto
KATARZYNA/KATE1980
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

masto 3/4 kostki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
z6ttko jajek 3
maka 40 dag
cukier 16 dag
$mietana kwasna 2 tyzki
zé6ttka jaj 6
budyn $mietankowy 2
mleko 2i1/2 szklanka
olej 4 tyzki
cukier waniliowy 1
biaty ser 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Podane skfadniki na ciasto zagnies¢ i wytozy¢ na blache i boki tworzac korytko. Nie piec.

Cukier zwykty i waniliowy, z6ttka, olej rozetrze¢ doktadnie nastepnie dodawad po tyzce
przekrecony ser. Budynie rozpusci¢ w mleku i wla¢ do sera doktadnie mieszajac. Wyla¢ na
wczesniej utworzone korytko z ciasta i piec ok. 50 minut. nastepnie utrzepac biatka ze wszystkich
jaj z 5 tyzkami cukru, doda¢ do ubitych biatek duza paczke widrek kokosowych wymieszac i
wytozy¢ na goracy ser rozsmarowac réwnomiernie i piec jeszcze 15 minut. ciasto z blachy nalezy
wyktadad po catkowitym zastygnieciu.



