Doradca
smaku

capucino

KATARZYNA/KATE1980

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
jaja 5
cukier 1 szklanka
maka 1 1/2 szklanki
woda 2 tyzki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubi¢ na sztywng piane dodac cukier a nastepnie dodawac po jednym zéttku, wode, make
wymieszang z proszkiem do pieczenia. Upiec

Przygotowa¢ mase: ¥ szklanki cukru pudru ukreci¢ z dwoma zéttkami doda¢ masto i dobrze
zmiksowad. Nastepnie dodac 3 serki homogenizowane a potem mleko w proszku (2 szklanki) na
koniec doda¢ 2 tyzeczki zelatyny rozpuszczonej w % szklanki wody przegotowanej i wystudzone;.
Biszkopt przekroi¢ na pét i nasgczy¢ kawa na to dac¢ krem i zndw biszkopt nasaczony i krem.



