Doradca

smaku
biedronka
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+
SKEADNIKI
ciasto biate: margaryna 1
maka 3 szklanki
cukier puder 1/2 szklanki
cukier 3/4 szklanki
kakao 3 tyzki
$mietana kwasna 1 szklanka
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzeczka
Ciasto: 5 ciemne:
jajko 5

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto biate zagnies¢ i zamrozi¢. Zrobi¢ ciemne ciasto. Jajka z cukrem ubi¢ i dodac pozostate
sktadniki. Sode rozpusci¢ w 1 tyzeczce cieptej wody. Do ciemnego ciasta zetrze¢ zamrozone ciasto.
Delikatnie wymieszac i upiec placek. Przekroi¢ na pét. W miedzyczasie zrobi¢ mase karpatkowa.
Uktada¢ nastepujgcymi warstwami: pét ciasta, pét masy, biszkopty maczane w galaretce, masa,
ciasto i polewa.



