Doradca

smaku
niebo w gebie
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI

jajko 1
cukier 1/2 szklanki
maka 1i1/2 szklanki
mleko 1/2 szklanki
margaryna rozpuszczona 8 dag
kakao 2 tyzki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajko utrze¢ z cukrem dodac po tyzce maki i troche mleka. Nastepnie dodac proszek, kakao a na
kohcu rozpuszczong margaryne. Ciasto wlac¢ do formy i piec ok. 40 minut. ostudzi¢ i przekroi¢ na 3
czesci. Przygotowad krem: 2 szklanki mleka, 4 tyzki kaszy mannej, 1 margaryna, 1 szklanka cukru,
zapach - na mleku ugotowa¢ kasze manng - ostudzi¢. Dodawac po troche margaryne, cukier,
zapach i catos¢ utrze¢, przektada¢ powstata masg ciasto. Przygotowac polewe: 4 tyzki cukru, 1/3
kostki margaryny, % tyzki wody, 1 tyzka kakao. Podane sktadniki zagotowac i ucierac az do
ostudzenia. Pola¢ ciasto. Placki trzeba koniecznie nasaczy¢.



