Doradca

smaku
Piernik kakaowy z lukrem
ASERET
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI
miodu ptynnego 500 ¢
proszku do pieczenia 2 tyzeczki
maki pszennej 500 g
jajko 4 szt
masta 20 dag
kakao 3 tyzki
Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesia¢, wymieszac z proszkiem do pieczenia i przyprawg do piernikéw.

Z6ttka oddzieli¢ od biatek.

Zmiksowa¢ masto na puszysta mase. doda¢ midd, zéttka, kakao, miksowac dodajac make. biatka
ubi¢ na sztywng piane, doda¢ do ciasta i wymieszad.

Przetozy¢ do wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butka formy.

Piec 50 minut w 180 stopniach C.

Ostudzony piernik posmarowac¢ warstwa lukru i zostawi¢ do zastygniecia.

Na lukier uciera¢ biatka z cukrem pudrem oraz sokiem z cytryny, az powstanie jednolita masa.



