Doradca
smaku

Satatka z cukini

-

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 3-4

SKELADNIKI
cukinia 2 kg
marcherka 0,5 kg
cebula 0,5 kg
sol 2 tyzki
cukier 0,5 szklanki
olej 0,5 szklanki
natka pietruszki 1 peczek
koperek 1 peczek
ocet 10 % 0,5 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule pokroi¢ w paski lub w kostke. Sparzy¢ przegotowang woda. Przykry¢ na pét godziny.
Cukinie i marchew zetrze¢ na tarce. Wszystko wymiesza¢, dodac pietruszke i koperek, wymieszac i
naktada¢ do stoikéw, gotowac 20 minut.



