Doradca
smaku

Bbiszkoptowa rolada z jabtkami

ASERET

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI
jajko 4 szt
cukier 3 tyzki
maka 3 tyzki
masto 1 tyzka

Butka tarta klasyczna Prymat 1 tyzka

cukier puder do posypania rolady
polewa czekoladowa zamiast cukru pudru
cukier puder 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wybic jajka, oddzielajac z6ttka od biatek, ubi¢ piane z biatek, a zéttka utrze¢ z cukrem. Wytozy¢
piane na utarte z6ttka, wsypac przez sitko make, wymieszac.

Ciasto wytozy¢ na blache, na pergamin wysmarowany margaryng lub olejem i wysypany tarta
butka.

Wstawi¢ o upieczenia.

Upieczone, lecz jeszcze miekkie ciasto wytozy¢ na stolnice przykryta Iniang (czystg) Sciereczka,
zdja¢ pergamin i razem ze Sciereczkg zwing¢ ciasto w rulon, pozostawi¢ do wystudzenia.

Jabtka posypac cukrem pudrem, wymieszac.

Wystudzong rolade ostroznie rozwing¢, natozy¢ na nig jabtka wymieszane z pudrem i zwinac z
powrotem.

Wstawi¢ do lodéwki do stezenia masy.

Ostrym nozem - pitg pokroi¢ rolade w skosne porcje i przed roztozeniem posypac przez sitko
cukrem pudrem lub ozdobi¢ kleksami polewy czekoladowe;j.

Uktada¢, opierajac kawatki jeden o drugi na szklanym pétmisku.



