Doradca

smaku
Babeczka z kureczky
SMACZNAPYZA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
ziemniaki sredniej wielkosci 3
cebula 1
dkg wedzonego chudego boczku 10
dkg swiezych kurek 25
tyzka posiekanej natki pietruszki 1
tyzki drobno startego zéttego sera 1-2
tyzeczka maki 1
Butka tarta klasyczna Prymat 1-2
sol, pieprz mielony do smaku:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

czyli inna wersja plackéw ziemniaczanych z grzybami .

Foremki do babeczek nattuscic lekko olejem i obsypa¢ tarta butka. Kurki doktadnie oczysci¢,
optukad, osaczy¢, pokroi¢ na mniejsze kawatki. Ziemniaki obraé, zetrze¢ na tarce jarzynowej, ew.
odcisng¢, dodac¢ make, troche soli i pieprzu. Boczek pokroi¢ w drobng kostke, cebule drobno
posiekad. Na patelni rozgrzac tyzke oleju, podsmazy¢ boczek i cebulke na ztoto, 1/3 doda¢ do
ziemniakdéw a do reszty dorzuci¢ grzyby, dusi¢ 10 min.. Na koniec dodac ser, zielenine i
przyprawi¢. Do kazdej foremki natozy¢ po tyzce ziemniakdw i docisng¢ réwno mase palcami do
$cianek. Wstawi¢ foremki do nagrzanego piekarnika i piec ok. 15 min. w temp. 170 st. C az
ziemniaki sie zrumienia. Nastepnie napetni¢ je farszem grzybowym i zapieka¢ kolejne 10-15 min..
Po upieczeniu dobrze jest babeczki zostawi¢ do przestygniecia zanim wyjmiemy je z foremek.
Podawac na ciepto, jako przystawke albo samodzielne danie z dodatkiem Swiezych warzyw.



