Doradca
smaku

Orientalne placki ziemniaczane

SKEADNIKI

kg ziemniakow

dkg kietbasy, najlepiej jakiej$ ostro przyprawionej
cebulki dymki razem ze szczypiorem

zabki czosnku

tyzki posiekanej natki pietruszki

tyzki maki pszennej

tyzeczki zmielonych ziaren kolendry

tyzki ciemnego sosu sojowego

tyzeczka mielonego pieprzu

sél

olej

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3.4

10

1/3

2-3

1

do smaku:

do smazenia:

Placki ziemniaczane w troche innej odstonie. Sa pikantne i aromatyczne, Swietnie smakujg z

dodatkiem salsy albo satatki i kwasnej Smietany

Ziemniaki obra¢, zetrze¢ na duzych oczkach tarki jarzynowej. Kietbase pokroi¢ w drobng kostke.
Czosnek i catg dymke posiekaé. Pokrojone sktadniki doda¢ do ziemniakéw, dosypa¢ make, natke,
przyprawy, dola¢ sos sojowy, doktadnie wymiesza¢. Na patelni rozgrza¢ olej, ktas¢ porcje ciasta
duzg tyzka i sptaszczac je. Smazy¢ z obu stron az sie dobrze zrumienig. Po usmazeniu przetozy¢ na
recznik papierowy zeby odsgczy¢ nadmiar ttuszczu. Ja podaje gorace, z salsatkg, Syn polewa je

sobie jeszcze kwasng $mietana.



