
mazurek bakaliowy

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

żółtko jajek 3 szt

białko 6 szt

cukier puder 300 g

cytryna 1 szt

bakalie 400 g

andrut

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

rodzynki namoczyć i odsączyć, migdały obrac ze skórki i posiekac, skórkę pomarańczową i daktyle
też drobno posiekać.żółtka utrzec z cukrem, dodac bakalie, sok z cytryny i wymieszać.dodac ubitą
pianę,i delkiatnie zamieszać.maśę wyłożyć na wafel,rozsmarować i piec w letnim piekarniku ok 20
minut.


