Doradca

smaku
ZUPA POMIDOROWA
AGNIESZKA144
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI

marchew 3SZT
pietruszka 1 SZT.
seler 1/2 SZT.
cebula 1SZT
ryz 1/2 SZKL
koncentrat pomidorowy 1SzZT
ziele angielskie 2 ZIARENKA
pieprz 3 ZIARENKA
sol DO SMAKU
bulion 1 kostka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do garnka wla¢ 2,5 litra wody, wrzuci¢ kostki rosotowe.

Cebulke pokroi¢ w drobng kostke i wrzuci¢ do wody wraz z zielem, lisciem i pieprzem. Zagotowac,
a w tym czasie obra¢ warzywa i zetrze¢ je na tarce o grubych oczkach. Wrzuci¢ do wywaru i
doprowadzi¢ do wrzenia. Doda¢ optukany ryz i zamiesza¢. Gotowac ok 20 minut czesto mieszajac,
aby ryz nie przywart do garnka. Gdy ryz jest miekki dotozy¢ koncentrat pomidorowy i doprawi¢
zmielonym pieprzem.Zagotowac.



