Doradca
smaku

Piewrogi na stodko - troche inaczej

ASERET
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
Nadzienie:
jabtka 2-3 szt
kandyzowania skérka pomaranczowa 1-2 tyzeczki
ryz 25 dag
z6ttko jajek 1 szt
cukier 5 tyzek
maka pszenna 45 dag
woda tyle (ciepta)
oliwa 1,5 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ryz gotujemy tak, by nie byt do korca miekki i studzimy.

Dodajemy do niego zéttko i utarte na jarzyndéwce jabtka.

Skrapiamy roztopionym mastem lub oliwg z oliwek, dodajemy skérke pomarahczowa, cukier do
smaku i mieszajac zagotowujemy.

Z przesianej przez sito maki, odrobiny soli i cieptej wody zagniatamy elastyczne, gtadkie ciasto.
Watkujemy na cienki placek, szklankg wycinamy kétka i na srodku kéteczek wycietych z ciasta
naktadamy farsz i zlepiamy.

Zagotowujemy lekko osolong wode i wrzucamy do niej pierozki.

Gdy wyptyng gotujemy je jeszcze chwile.

Wyjmujemy na talerz tyzka cedzakowa.

Podajemy z cukrem, wymieszanym z cukrem migdatowym, lub sosem owocowym.



