Doradca
smaku

Sernik Zebra na kruchym spodzie

SKEADNIKI

Spéd:

maka pszenna
cukier waniliowy
masto

proszek do pieczenia
kakao

$mietana 18-procentowa
jaja

masa

cukier

masto

cukier waniliowy
jaja

budyh $mietankowy
sél

gorzka czekolada
mleczna czekolada

twardg

ILKA_86

— CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 szklanka
1 tyzka
10 dag
1 tyzeczka
1 tyzka
1 tyzka

1 sztuka

1/2 szklanka
4 tyzki

2 tyzeczki

6 sztuk

2 tyzki

do smaku
150 g

100 g

60 (pdtttusty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+



Spéd: Z podanych sktadnikéw zagnies¢ kruche ciasto. Wtozy¢ na pét godziny do lodéwki.

Masa: Z6ttka utrze¢ z cukrami, doda¢ masto, zndw utrze¢. Potaczy¢ z proszkiem budyniowym i
twarogiem. Podzieli¢ na dwie réwne porcje.

Czekolade roztopi¢ w kapieli wodne;j.

Do jednej czesci dodac roztopiong lekko ostudzong czekolade.

Biatka ubic¢ ze szczypta soli. Podzieli¢ na 2 czesci. Delikatnie wymiesza¢ z jasng i ciemng masa
serowq

Blaszke wytozy¢ pergaminem, potozy¢ rozwatkowane ciasto. Nastepnie wyktadac po 2 tyzki jasnej i
ciemnej masy na przemian.

Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika do 170*C i piec ok. 1 godziny.



