Doradca

smaku

Placuszki serowe z a\'la kremem a raczej z musem
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SKEADNIKI

jajko

maka ziemniaczana

skodrka starta z cytryny

ukier waniliowy lub wanilinowy
masto

cukier puder

truskawki

cukier

sok z cytryny

likier pomaranczowy

serek homogenizowany

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ASERET

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 5+

2 szt

2549

1 tyzeczka

1 opak

209

do posypania, ale niekoniecznie
500 ¢g

7549

z1/2 szt

2 tyzki

2 (waniliowy)

Umyte jajka rozbijamy i oddzielamy zéttka od biatek. Z biatek i odrobiny soli ubijamy sztywna
piane. Masto ucieramy z zéttkami oraz cukrem waniliowym lub wanilinowym. Po utarciu na puch
dodajemy serki i doktadnie mieszamy, dodajemy make, szczypte soli, i sztywno ubitg piane z
biatek. Truskawki (jesli uzywamy swiezych) umy¢, usung¢ szyputki. Potowe owocéw przekroié, a
reszte zmiksowac z sokiem z cytryny i jesli placuszkéw nie bedg jadty dzieci to mozemy dodad
likier pomaranczowy. Z ciasta usmazy¢ na rozgrzanym ttuszczy 12 - 16 matych placuszkéw. Jesli
chcemy miec stodsze, to posypujemy cukrem pudrem. Podajemy z musem - kremem
truskawkowym. Dzi$ zrobitam dwie wersje tych matych plackéw. Jedna dla dzieci, z mrozonych

truskawek, bez alkoholu, a druga wersja z truskawek mrozonych, dodatkiem nalewki truskawkowej

i truskawkami wyjetymi z nalewki truskawkowe;.



