
Chleb z ziołami

BANDITKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka pszenna 400 gram

mleko 1 szklanka

drożdże świeże 30 gram

masło 50 gram

jajko 1 sztuka

sól 1 łyżeczka

cukier 1 łyżeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Przesiać do miski mąkę, pokruszyć drożdże wymieszane z cukrem i rozrobione w letnim mleku.
Dodać rozpuszczone masło, sól. Wyrobić na jednolitą masę, odstawić w cieple miejsce przykryć
ściereczką na godzinę. Dodać posiekane zioła do ciasta, uformować chlebek. wstawić do
wysmarowanej tłuszczem formy, posmarować jajkiem po wierzchu aby po upieczeniu był lśniący.
Piec na złoty kolor ponad godzinę.


