Bigos z papryki

SKEADNIKI

cebula biata
kietbasa chuda
pomidory bez skory

sol, pieprz

Lis¢ laurowy suszony Prymat

wida
kostka rosotowa

papryka czerwona

Doradca
smaku

BANDITKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 kilogram
1 kilogram
1 kilogram
do smaku
do smaku
1/2 szklanka
1 szt

1 kilogram

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule pokrooi¢ w talarki, podsmazyc, wrzucic pokrojong w paski papryke, dola¢ wody,

©

ILOSC
PORC]I
3-4

podgotowac do miekkosci, doda¢ pomidory i kielbase pokrojone w czastki, dusi¢ razem pod

przykryciem, wrzuci¢ kostke rosotowg, sél, pieprz i listek, dusi¢ jeszcze jakes 10 minut.



