
Deser stracciatella

AGNIESZKA140

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

śmietana kremówka 250 ml

czekolada słodka płatki 4 łyżki

cukier puder 3 łyżki

Biszkopty 12 szt

mleko

płatki migdałowe

czekolada gorzka 4 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Biszkopty nasączyć w mleku. Włożyć do 4 pucharków. Śmietanę ubić na sztywno z cukrem pudrem
i płatkami czekolady. Wyłożyć na biszkopty. Na wierzchu posypac płatkami czekolady i płatkami
migdałowymi. Można też do każdego pucharka włożyć po rurce waflowej i kostce czekolady.


