Doradca
smaku

Krem do dekoracji - roze kremowe
ASERET

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
stodkie mleko 125 ml
cukier 0,5 szkl

margaryna Zwykta 1 kostka

aromat rumowy 10-15 kropli

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mleko zagotowad i dodacd cukier, miesza¢ az sie rozpusci i zagotuje.

Gotowe bedzie miato kolor brudno-szary.

Ostudzi¢. Margaryne rozbi¢ na puch (jesli twarda..lekko podgrzac).

Gdy juz bedzie miata konsystencje puszysa dodajemy po tyzce zimny syrop z cukru i mleka.

Pod koniec ubijania dodajemy aromat rumowy, oraz kwasek cytrynowy, rozpuszczony (na tyzce) w
mleku. ilo$¢ kwasku w zaleznosci od upodobania, czy to ma by¢ leciutko kwaskowy, czy bardziej
kwaskowy, kazdy wg swego uznania moze dodac.

Na samym kohcu podzieli¢ na kilka czesci.

- jedna czes¢ pozostawic biatq,

- a do nastepnych dodajemy kolorowe barwniki : zielony, zétty rézowy.. Kiedys nie miatam
gotowych barwnikdw to dodawatam sok z buraka, z marchewki....



