
Śmietankowy sos do śledzi

IZABELA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

śmietana 12% 6 łyżek

cebula czerwona 2

Szczypiorek cienki 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do 6 łyżek gęstej śmietany dodac 2 drobno pokrojone czerwone cebulki i 2 łyżki drobno
posiekanego szczypiorku.Wymieszanym sosem polewac odcedzone śledzie w occie.


