Doradca

smaku
ananasowiec
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKtADNIKI
biatko 4
cukier 1 szklanka
wiorki kokosowe 2 paczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubi¢ na sztywng piane dodac cukier dalej ubija¢ pézniej dodac widrki i wymieszad tyzka.
Ciasto upiec na ztoty kolor. Puszka ananaséw, 4 zéttka, 1 margaryna, ¥ budyniu i 1 tyzka maki
pszennej. Sok z ananaséw odcedzi¢ ma by¢ petna szklanka jak nie bedzie to doda¢ wode
przygotowang. Na tym soku ugotowac¢ budyn razem z tyzka maki. Ostudzi¢. Uciera¢ margaryna
dodac zéttka i budyn. Doda¢ pokrojone ananasy- catos¢ wymieszac. Biszkopt przekroi¢ na pét.
Przetozy¢ masg ale troche jej zostawi¢. Wierzch posmarowad pozostatg masa i przetozy¢ placek
kokosowy. Pozostawi¢ na jedna godzine.



