Doradca

smaku
tort czekoladowy
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

maka ziemniaczana 4 tyzki
maka pszenna 4 tyzki
jajko 3
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
tabliczka czekolady 1

masto 9 tyzek
budyn waniliowy 1 torebka
cukier 2 tyzki
margaryna 2 tyzki
cukier 1 tyzka
Biszkopt 5 tyzek
cukier 5 tyzek
Nadzienie: 2 szklanki
mleko 2 szklanki
Do dekoracji: 30 dag
czekolada 30 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



zetrze¢ czekolade. oddzieli¢ biatka od Z6ttek. z biatek ubi¢ piane dodajac stopniowo cukier i 3 tyzki
ziemnej wody. Doda¢ zéttka. Wymieszac z make z maka ziemniaczang i proszkiem do pieczenia
przesia¢ do masy. Wsypac czekolade catos¢ delikatnie pomieszad. Piec 25 minut. Wymieszac
proszek budyniowy z 5 tyzkami mleka. Reszte mleka zagotowac wla¢ budyn, zagotowac i
wystudzi¢. Przekroi¢ biszkopt na 3 czesci. Utrze¢ cukier z mastem na puszystg mase wymieszac z
budyniem. Potowg kremu posmarowac¢ dolng warstwe ciasta, przykry¢ drugim krazkiem smarowac
nastepny. Roztopi¢ czekolade doda¢ margaryne, polac tort.



