Doradca

smaku
sernik z makiem
KATARZYNA/KATE1980
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maka 1i1/2 szklanki
masto 6 tyzek
cukier 2 tyzki
z6ttko jajek 1
masa makowa: mielony mak 20 dag
mleko 1/2 szklanki
masto 2 tyzeczki
wisnie 1 stoik
cukier 5 tyzek
masto 5 tyzek
jaja 2
budyn 1 torebka
sok z cytryny 1 tyzka
masa 50 dag
twarég 50 (chudy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

zagnie$¢ make z ttuszczem, cukre i zéttkiem oraz szczypta solina gtadkie ciasto. wstawi¢ do lodéwki na 30 minut.
zagotowac mleko, wsypac mielony mak i cukier, dodaé ttuszcz stale mieszajac odstawi¢ mase makowa do przestygniecia.
utrzec ttuszczz cukrem na puszystg mase dodac jajka, potem twardg , budyn w proszku, skére z cytryny. odsaczy¢ wisnie
na sitku. nasmarowac tortownice. rozwatkowac ciasto wtozy¢ w forme aby brzeg miat 4 cm wysokosci. réwnomiernie
posmarowac ciasto masg makowa. utozy¢ odsgczone wisnie przykry¢ masa twarogowg i wyréwnaé powierzchnie. piec ok
godzinki.






