Doradca

smaku
makowiec z piang
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 25 dag
maka tortowa 2 szklanki
cukier 1 szklanka
maka ziemniaczana 4 tyzki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
MASA : mak 30 dag
biatko 2
dzem sliwkowy 1 tyzka
wierzch ciasta: biatka 4
cukier 1/2 szklanki
Ciasto: 4 spod
jajko 4

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

margaryne utrze¢ z zéttkami i cukrem, nastepnie dalej ucierajac doda¢ make, proszek i zapach.
ubi¢ piane z biatek i delikatnie wymieszac z ciastem. mak sparzy¢ i dwa razy przekreci¢ przez
maszynke. wymieszad z pozostatymi sktadnikami masy. wyla¢ ciasto na blache i roztozy¢ na nim
réwna warstwe masy makowej. piec ok .40 minut. przed koficem pieczenia wytozy¢ na mak piane z
biatek ubitych z cukrem i zapiec.



