Doradca

smaku
Nadziewany ogorek
IWUSIA
- CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN
SKELADNIKI
ogorki 10 sztuk
majonez 0,5 stoika
Musztarda sarepska Prymat 2 tyzki
S6l czosnkowa jodowana Prymat do smaku
Pieprz czarny mielony Prymat do smaku
cebula biata 3 sztuki
cebula czerwona 3 sztuki
jajko ugotowane na twardo 10 sztuk

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©
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Ogdrka obieramy a nastepnie kroimy wzdtuz na tédeczki. Wydragzamy Srodek. Jajka obieramy a
nastepie drobno szatkujemy. Majonez mieszamy z musztardg i dodajemy jajka mieszamy na
jednolita mase. Cebule biatg i czerwong siekamy i dodajemy do masy. Doprawiamy do smaku
pieprzem i solg czosnkowg oraz koperkiem. Mieszamy razem i wktadamy w nasze tédeczkowe

ogérki. Smacznego !!



