Doradca
smaku

Murzynek z polewg kakaowa

AGATKAS
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
u
SKELADNIKI
margaryna 1 kostka
cukier 1 szklanka
kakao (takie do gotowania) 3 tyzki
maka tortowa 1 szkl+ 1 tyzka
bakalie Wg uznania
proszek do pieczenia tyzka 2 tyzeczki
jaja 3 szt
masto 4 tyzki
$mietana 4 tyzki
cukier 4 tyzki
kakao (takie do gotowania) 4 tyzki
woda 5 (zrédlana)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne + szkl. cukru + 5 tyzek wody + 3 tyzki kakao - roztopic i ostudzic.

Do tej masy dodac szklanke i tyzke maki, bakalie (ja daje rodzynki), 2 tyzeczki proszku do pieczenia i 3
cate jajka (wczesniej ubic biatka). Wymieszad i wla¢ do nattuszczonej i obsypanej butka tarta
tortownicy. Piec w 180 stopniach okoto 40 minut.

Polewa ktéra nie twardnieje i jest zawsze pyszna:)
4 tyzki masta + 4 tyzki Smietany + 4 tyzki cukru + 4 tyzki kakao - miesza¢ w rondlu, rozpusci¢

catkowicie. NIE WOLNO TEGO ZAGOTOWAC !!!!

Smacznego






