
rafaello

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

krakersy 1 paczka

wiórki kokoswe 2 paczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

dwa żółtka utrzeć z cukrem waniliowym dodać 1/2 szklanki mleka i po 2 łyżki mąki pszennej i
ziemniaczanej. wszystko dokładnie wymieszać. zagotować 1 i 1/2 szklanki mleka wsypać 3/4
szklanki cukru, wlać mleko z żółtkiem i mąką(ugotować budyń)wystudzić. masło roślinne w kostce
ukręcić z ostudzonym budyniem. na koniec dodać 1 i 1/2 paczki wiórek kokosowych i wymieszać.
masę podzielić na 2 części. wyłożyć 1/2 krakersów położyć 1/2 masy potem drugą warstwę
krakersów i masę. po wierzchu posypać 1/2 paczki wiórek i cukrem pudrem.


