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Kapuste ptuczemy, odciskamy.

Wktadamy do rondla, zalewamy cieptg woda i gotujemy ok. 20 - 30 minut. Nastepnie odcedzamy jg
i pozostawiamy do przestudzenia.

Makaron gotujemy w wodzie osolonej i z dodatkiem 1 tyzki oleju o 2 minuty krécej, niz zaleca
producent, hartujemy go i odcedzamy.

Odsgczony przektadamy do duzego rondla.

Stonine i boczek kroimy w kosteczke i smazymy na ztoto na patelni, gdy juz sie podsmazyty
dodajemy pokrojong w kostke czerwong papryke i drobniutko posiekane chili, dorzucamy liscie
laurowe, majeranek i sél.

Wedline, z ktérej opréznilismy \"przecigzona\" lodéwke, czyli dobrg, do przesmazenia, ale zbyt
wysuszong by uzy¢ jej do kanapek kroimy w kostke lub paski i dorzucamy do duszacej sie papryki.
Wszystko razem przesmazamy jeszcze ok. 5 minut i przektadamy do rondla z makaronem (jesli
mamy zbyt duzo ttuszczu, pozostawiamy go na patelni, dodajemy 2 tyzki oleju i smazymy na nim
kapuste.

Przestudzong kapuste odciskamy z nadmiaru ptynu, i kazda odcisnietg garstke kroimy nozem na 4
czesci (skracamy dtugosé pasemek).

Do duszacej sie kapusty dodajemy pieprz, majeranek mielone curry.

Gdy kapusta bedzie juz dostatecznie miekka i podsmazona dodajemy do rondla z makaronem,
papryka i wedlinami.

Wszystko doktadnie mieszamy, ostatecznie doprawiamy do smaku, posypujemy bazylia i
wstawiamy na 15 minut do nagrzanego do 170 stopni piekarnika. Zapieczone tazanki rozktadamy
na talerze i podajemy gorace, jako samodzielne danie obiadowe, lub gotowang kolacje.



