
śliwki pod kruszonką

MALENKAAA_85

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

śliwki 800 g

mąka 250 g

masło 150 g

cukier DO SMAKU

cynamon Prymat DO SMAKU

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śliwki kroimy na połówki. Wkładamy do naczynia posmarowanego masłem. Mąkę połączyć z
cukrem oraz cynamonem, dodajemy masło siekamy i szybko zagniatamy. Pokruszonym ciastem
posypać śliwki. Wstawić do piekarnika i piec ok 30-40 min w temperaturze 180 C.


