Ciasto Szarpaniec

SKEADNIKI

Biszkopt
$mietana 18 proc

cukier puder

Zelatyna wieprzowa Prymat

brzoskwinie w puszce
zapach waniliowy
woda

truskawki

galaretka brzoskwiniowa

Doradca

smaku
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‘ PRZYGOTOWANIA
1H

1 szt

0.6 litra

1 szklanka
1 tyzka

1 szt

1 szt

2/3 szklanki
500 gram

1 szt.
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1.Kupujemy gotowy biszkopt lub pieczemu wedtug klasycznego przepisu - 4 jajka, 3/4 szklanki
cukru, 1 szklanka maki tortowej, 1 lyzeczka proszku do pieczenia.

2. Smietane z cukrem ubi¢ mikserem z zapachem waniliowym. Zelatyne rozpuéci¢ w zimnej wodzie

(2 tyzki) i zala¢ wrzaca wodg do potowy szklanki, rozmieszaé grudki, ostudzi¢ i wlac do $mietany,
wstawi¢ do lodéwki na 15 minut az zgestniegje.
3. W tym czasie brzegi tortownicy zamaza¢ mastem, rwac biszkopt na kawatki i uktadaé w

tortownicy. Pomiedzy przerwy wktada¢ rodzynki i truskawki. Zala¢ $mietang i czynnos¢ powtérzy¢

- rwac biszkopt wktada¢ rodzynki, zala¢ $mietana.

4. Wyréwnad wierzch ciasta. Brzoskwinie kroi¢ i uktada¢ na gérze. Rozpusci¢ dwie galaretki i wylac
na sama goére. Postawi¢ do zastygniecia na kilka godzin do lodéwki.

przepis na 1 tortownice.



