Doradca

smaku
Szarlotka z rabarbarem
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

maka 30 dag
cukier puder 3 tyzki
masto 10 dag
jaja 2 szt
z6ttko jajek 2 szt
$mietana 4 tyzki
spirytus 3 tyzki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
rabarbar 40 dag
cukier 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesia¢ na stolnice, wymieszad z proszkiem do pieczenia, doda¢ masto i posiekac.
Nastepnie wla¢ spirytus, Smietane, dodac z6ttka, jajka, cukier puder i zagnies¢ ciasto. Potowe
ciasta rozwatkowac wtozy¢ na dno i boki przygotowanej formy. Rabarbar pokroi¢ na drobne
kawatki, udusi¢ w niewielkiej ilosci wody, doda¢ cukier, wymieszac i przestudzi¢. Marmolade z
rabarbaru wytozy¢ na ciasto, rozwatkowa¢ drugg potowe ciasta i przykry¢ marmolade, zlepi¢
brzegi. Piec okoto 40 minut w temp 180 stopni. Po wystudzeniu posypa¢ cukrem pudrem.



