Doradca
smaku

Ciasto drozdzowe ze skdérkg pomaranczowg

BANDITKA

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
POWYZE) 1H 3-4

SKELADNIKI
drozdze Swieze 8 dag
maka tortowa 3 szklanki
margaryna 1/3 kostki
cukier puder 1/3 szklanki
cukier waniliowy 1 opakowanie
jajko 3 sztuki
mleko ciepte 1 szklanka
Kruszonka:
margaryna 1/2 kostki
cukier puder 1/2 szklanki

maka krupczatka 2/3 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Drozdze rozkruszy¢ do miski, posypac 1-2 tyzkami cukru zwyktego, zalac szklanka cieptego mleka (nie
goracego). Przykry¢ sciereczkg miske i odstawi¢ na okoto 20-30 minut, aby drozdze wyrosty.

2. Nastepnie przesia¢ make, dodac jajka, cukier waniliowy, cukier puder, margaryne i miesza¢ az ciasto
bedzie gtadkie i bedzie odchodzito od palcéw.

3. Odstawi¢ ciasto do wyrosniecia na okoto 45 minut, przykry¢ sciereczka.

4. Skérke pomaranczowg (najlepsza domowej roboty) podsmazy¢ na patelni. Wystudzi¢ i doda¢ do ciasta.
5. Wytozy¢ ciasto do blachy wytozonej papierem do pieczenia.

6. Z podanych skfadnikéw zagnies¢ kruszonke.

7. Posypac ciasto kruszong i piec w temperaturze 180 stopni od 40 minut do 60 minut. Jak boki zaczna
odchodzi¢ od formy wyjgé, podawac cieptg z mlekiem lub na zimno do kawy.



