Doradca
smaku

Bagietka czosnkowa z serem

IWUSIA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
bagietka 2 sztuki
masto 1/4 kostki
czoshek 6-8 zabkdw
majonez 4 tyzki
Szczypiorek cienki do smaku
S6l czosnkowa jodowana Prymat do smaku
ser gouda 4 plastry

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bagietke nacinamy wzdtuz jak i w poprzek lekko pod skosem ( jak kietbaske na grilla ). Smakujemy
ja masetkiem czosnkowym - masto ucieramy dodajemy przecis$niety przez praske czosnek i
doprawiamy solg czosnkowa. Bagietki wstawiamy do piekarnika na 170\'C na 20 min. Wyciggamy
bagietke i posypujemy startym serem lub uktadamy wzdtuz plasterki sera. Ponownie zapiekamy ok
2-4 min az ser sie roztopi. Na gorgca bagietke naktadamy majonez i posypujemy posiekanym
szczypiorkiem. Smacznego !!



