
Sos borówkowo-chrzanowy.

BEN-KA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

borówki 6-7 łyżek

chrzan świeżo starty 3 łyżki

sok z cytryny do smaku

sól szczypta

olej 1 łyżeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Borówki przetrzeć przez sitko,dodać chrzan - wymieszać.
Dodać 2-3 łyżki przegotowanej wody,sól,sok z cytryny i olej
Taki sos podaję do pieczonych mięs - kaczka,pasztet czy też zimne mięsa pieczone.
Smacznego!


