
Jajka faszerowane wykwintne

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

wędzony łosoś 10-15 dag

skórka z cytryny 1 łyżeczka

majonez 2 łyżki

koperek 1 łyżeczka

jajko ugotowane na twardo 6 sztuk

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajka ugotowane na twardo obrać ze skorupek i przekroić na pół. Wyjąć z nich żółtka. Łososia
rozdrobnić widelcem, wymieszać go ze skórką z cytryny, żółtkami, majonezem i posiekanym
koperkiem. Farsz doprawić do smaku solą i pieprzem. Tak przygotowany farsz nakładać do
połówek białek. Jajka można podawać na liściach sałaty.


