
Śliwki w boczku

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

Śliwki kalifornijskie 25 dag

ser gouda 20 dag

olej 3 łyżki

sałata 1 sztuka

boczek wędzony 25 chudy

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Sliwki moczymy w wodzie 15 minut. Osaczamyi osuszamy . Zolty ser kroimy w slupki takie zeby
weszly do sliewk Do kazdej sliwki wciskamy slupek sera . Sliwki nadziane serem zawijamy ciasno w
plasterek boczku . Spinamy wykalaczkami . Naczynie zaroodporne smarujemy olejem i ukladamy
ruloniki . Wstawiamy do piekarnika nagrzanego do 180 st , zapiekamy 10 minut . Wykladamy na
polmisek wylozony liscmi salaty .


