Doradca
smaku

Zupa Pomidorowa - krem

SKEADNIKI

cebula

masto

boczek wedzony
pomidory cate

bulion

przecier pomidorowy
$mietana stodka

sol

pieprz

natka pietruszki

AGNIESZKA140

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 szt

50 gram
100 gram
1 puszka
0.5 litra
150 gram
2 tyzki

do smaku
do smaku

do posypania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORC]I
3-4

Cebule obieramy i kroimy w drobng kostke. Masto rozpuszczamy w wysokim rondelku. Wrzucamy

cebule i podsmazamy. Boczek kroimy w kostke i wrzucamy do cebulki. Smazymy ok 3-5 minut - az

sie zrumieni. Puszke pomidoréw wlewamy do garnka z cebulka i boczkiem. Dusimy na matym

ogniu az pomidory sie rozleca - ok 10-15 minut. Do garnka wlewamy 0.5 | bulionu i dodajemy caty
przecier - mieszamy, az cate sie rozejdzie. Gotujemy jeszcze ok 30 minut. Po tym czasie blenderem

rozdrabniamy wszystkie sktadniki, az do uzyskania gtadkiej konsystencji. Z powrotem ustawiamy

garnek na ogniu. Doprawiamy solg i pieprzem do smaku. Dodajemy $mietane - nie zagotowujemy.

Wlewamy gorace go miseczek prészymy natka pietruszki.

Podawac z grzankami :)



