Doradca

smaku
Tort orzechowy
APB
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

jajko 12 sztuk

cukie 13 tyzek

orzechy wioskie 30 dag

Butka tarta klasyczna Prymat 3 tyzki

z6ttko jajek 8 sztuk
cukier puder 10 tyzek
masto 30 dag
kakao

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:

z6ttka oddzieli¢ od biatek, zéttka utrze¢ z cukrem na pulchng mase. Orzechy zmieli¢, ubi¢ piane z
biatek. Na z6ttka wytozy¢ piane, nastepnie zmielone orzechy, na koniec butke tarta. Wszytsko
lekko wymiesza¢ drewniang tyzka.

Wytozy¢ do tortownicy. Piec w 180 stopniach 40 minut.

Masa:

z6ttka, cukier puder i masto wymiesza¢ mikserem, doda¢ kakao do smaku, miesza¢ do uzyskania
jednolitej masy. Upieczone i wystudzone ciasto przetozy¢ kremem.

Smacznego!



