Doradca

smaku

Tiramisu z truskawkami i rabarbarem oraz z pistacjami

SKEADNIKI

truskawki

rabarbar

cukier

biszkopty podtuzne
likier pomaranczowy
ser mascarpone

ser biaty

cukier waniliowy

pistacje

40 dkg

25 dkg

10 dkg

1 paczka
10 tyzeczka
50 dkg

25 dkg

0,5 sztuka

30 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

25 dkg truskawek kroimy na plastry, reszte na potéwki. Rabarbar obieramy i kroimy na kawatki.
Zalewamy go matg iloscig wody i gotujemy az bedzie miekki. Dodajemy truskawki i potowe cukru.
Blaszke wyktadamy biszkoptami i nasaczamy je 4 tyzeczkami likieru. Rabarbar z truskawkami
dzielimy an 3 czesci. Jedna dajemy na biszkopty.

Sery mieszamy i dodajemy cukier. Potowe kfadziemy na blaszke na truskawki i rabarbar. | znéw
uktadamy biszkopty z likierem, truskawki z rabarbarem i serek, i tak az do wyczerpania - ale
ostatnig warstwg muszg by¢ sery. Na sery dajemy potéwki truskawek i posypujemy pokrojonymi
pistacjami. Wktadamy na kilka godzin do lodéwki.



