
Rogaliki z powidłami śliwkowymi

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka pszenna 3 szklanki

masło 1 kostka

śmietana 5 łyżek

drożdże 8 dag

powidła śliwkowe (węgierkowe) 1 słoik mały

jajko 1 sztuka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę posiekać z masłem, dodać śmietanę i drożdże. Z tych składników wyrobić jednolite,
elastyczne ciasto. Zawinąć je w folię spożywczą i schłodzić w lodówce przez godzinę. Ciasto wyjąć,
rozwałkować, wykrawać z niego kwadraty, na środek kłaść powidła, zawijać w rogaliki, smarować
je roztrzepanym jajkiem i posypywać cukrem. Piec na złoty kolor w temp. 180 stopni.


