Doradca

smaku

Placek drozdzowy z powidtami
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30 MIN
SKELADNIKI
maka pszenna 3 szklanki
masto 25 dag
drozdze 6 dag
cukier 6 tyzek
jajko 1 sztuka
powidta sliwkowe (wegierkowe) 1 stoik maty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Make pszenng posieka¢ z miekkim mastem, dodad drozdze roztarte z cukrem i jajko, wyrobic
elastyczne ciasto. Przetozy¢ je do blaszki i piec okoto 35 minut w temp. 180 stopni. Ostudzone
ciasto przekroi¢ na pét i przetozy¢ powidtami sliwkowymi.



