Doradca

smaku
Makarony kokosowe
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
biatko 5 szt
cukier puder 30 dag
wiorki kokosowe 30 dag
aromat migdatowy 0,5 tyzeczki
maka 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubi¢ na sztywna piane, doda¢ cukier puder i dalej ubija¢ do chwili rozpuszczenia sie cukru.
Do piany doda¢ aromat migdatowy, make i widrki kokosowe, delikatnie wymieszaé. Ciasto
wyktadad tyzeczka na przygotowang blaszke. Piec w Srednio nagrzanym piekarniku i wysuszy¢
okoto 1h.



