Doradca
smaku

Gulasz z dziczyzny

EMILIA22

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
dziczyzna 1 kg
sol do smaku
papryka mielona 0,5 tyzki
Lis¢ laurowy suszony Prymat 3 szt
ziele angielskie 6 kulek
maka 1 tyzka
kostka pieczeniowa 1 szt
Pieprz czarny mielony Prymat 0,5 tyzki
Przyprawa do gulaszu i dan kuchni wegierskiej Prymat 2 tyzki
cebula 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do garnka wla¢ 1,5 litra wody,doda¢ przyprawy.Mieso pokroi¢ w kosteczke i wrzuci¢ do
garnka.Doda¢ pokrojong w kostke cebule.Wszystko gotowa¢ na matym ogniu,co nieraz
mieszajgc.Po ok. godzinie gotowania gulaszu w potowie szklanki wody rozpusci¢ tyzke maki i dodac
do gulaszu.Chwile podgotowad.



