
Jabłka w cieście piwnym

IZABELA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka tortowa 8 łyżek

jaja 2

cukier 4 łyżki

oliwa 1 łyżka

mleko 250 ml

jabłko winne 8 kilka szt.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z mleka lub piwa ,mąki ,żółtek ,cukru ,oliwy i odrobiny soli zrobic gęste ciasto.Ubic białka i
połączyc z ciastem.Jabłka umyc ,obrac ,pokroic w plastry.Maczac je w cieście i smażyc na gorącym
tłuszczu.Przed podaniem posypac cukrem pudrem zmieszanym z cukrem waniliowym.


