Doradca

smaku
francuski sos do sataty
KATE131
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
mleko 2-3 tyzki
oliwa 1 tyzka
sok z cytryny 2-3 tyzki
musztarda 1/2 tyzeczki
sél SZCZYPTA
serek homogenizowany 509

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

twarozek,oliwe,mleko ucieramy na jednolita mase.dodajemy do smaku musztarde, sél i sok z
cytryny.sos powinien by¢ pikantny.



