Doradca
smaku

Jajka faszerowane parmezanem i pieczarkami

‘ ‘ PANIMISIOWA
A ‘ ‘ = CZAS ILOSC
7 ‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
' 7T ™ 30 MIN 5+
SKEADNIKI
jajko 10 szt
pieczarki 400 g
cebula 1 szt
parmezan starty 1 mate opakowanie

margaryna do smazenia

sol

pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka gotujemy na twardo, studzimy i obieramy ze skorupki.

Nastepnie przekrawamy jajka na pét, a potowe zéttek wydtubujemy do miseczki (druga potowa nie
bedzie nam potrzebna).

Pieczarki obieramy, kroimy w plasterki i podsmazamy z cebulg pokrojong w piérka i szczypta
pieprzu oraz soli. Nastepnie dusimy pod przykryciem 5-10 minut, zeby pieczarki oddaty nadmiar
wody.

Gotowe pieczarki odstawiamy do wystygniecia, po czym siekamy w jak najdrobniejszg kosteczke.

Mieszamy za pomocg widelca z potowg zéttek oraz startym parmezanem, a nastepnie naktadamy
porcje nadzienia w miejsca po z6ttku.



