Tosty hawajskie

SKEADNIKI

pieczywo tostowe
ser z6tty

olej

masto lub margaryna
sznycle wieprzowe
natka pietruszki
pomidorki koktajlowe

ahahas

Doradca
smaku

MADZIALENA19

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

8 kromek
20 dag

3 tyzki

5 dag

8 sztuk

4 gatazki
6 sztuk

1 puszka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©
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Pieczywo tostowe zrumieni¢ w tosterze lub na suchej patelni.Kazdy plasterek sera pokroi¢ na 6
paskéw.Ananasy przetozy¢ na sitko,dobrze osgczy¢ z zalewy.Sznycle wieprzowe umy¢,osuszy¢

papierowym recznikiem.Na patelni rozgrza¢ mocno olej,smazy¢ na nim mieso ok.2 minuty z kazde;j
strony na Srednim ogniu.Pod koniec smazenia sznycle posypac solg i $wiezo zmielonym

pieprzem.Pieczywo tostowe posmarowa¢ mastem.Na kazdym toscie utozy¢ sznycel i krazek

ananasa.Przykry¢ kazdy 6 paskami sera,uktadajac z nich wzér kratki.Przygotowane tosty utozy¢ na
blasze.Wsuna¢ do wczesniej rozgrzanego piekarnika.Zapieka¢ kilka minut w temp.200 stopni az do
pienia sera.Udekorowa¢ pomidorami koktajlowymi i natka pietruszki.Podawa¢ na goraco

bezposrednio po przyrzadzeniu.



