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- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 54

SKELADNIKI
gorzka czekolada 1 tabliczka
bezy 20 dag
chatwy sezamowe (duze) 2 sztuki
margaryna palma 2 sztuki
mieko 1/2 litra
spirytus 1 kieliszek
budynie smietankowe bez cukru 2 sztuki
jajko 9 sztuk
cukier 1 1/2 szklanki
maka 1 szklanka
maka ziemniaczana 1/2 szklanki
kakao 1 tyzka
proszek do pieczenia 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



CO WCHODZI W POSZCZEGOLNE PIETRA PLACKA:

Sktadniki:

1 tabliczka gorzkiej czekolady

20 dag bezéw

2 chatwy sezamowe (duze)

2 margaryny PALMY

1/2 litra mleka

kieliszek spirytusu

2 budynie smietankowe bez cukru

BISZKOPT:

Ciemny:

6 jajek

3/4 szklanki cukru

1/2 szklanki maki

1/2 szklanki maki ziemniaczanej

1 tyzka kakao

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Jasny:

3 jajka

3 tyzki cukru

3 tyzki maki

1 tyzeczka proszku do pieczenia

BISZKOPT CIEMNY:

Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Biatka ubi¢ doda¢ cukier, nastepnie z6ttka.
Utrze¢ puszysto. Na koncu doda¢ make zwykta, make ziemniaczana, kakao,
proszek do pieczenia. Wymieszac¢ pomatu tyzka. Upiec biszkopt ciemny. Po
upieczeniu przekroi¢ go wzdtuz na pét.

BISZKOPT JASNY:

Aby upiec jasny biszkopt nalezy: biatka ubi¢ i doda¢ cukier. Utrzec to i
doda¢ zéttka. Nastepnie wmieszac tyzka 3 tyzki maki i ptaska tyzke
proszku do pieczenia.

Obydwa piec w temp. 180 st. C, przez 25-30 minut.

MASA CHALWOWA | CZEKOLADOWA:

Troszeczke mleka odla¢ do budyniéw. Nastepnie to co zostanie ugotowac i
wla¢ rozrobione budynie do tego wrzacego mleka. Odstawi¢ do ostygniecia.
Utrze¢ w mikserze 2 palmy i dodawa¢ po tyzce zimnej masy budyniowej.
Ciggle uciera¢ az do skonczenia budyniu. Na koniec dodac kieliszek
spirytusu. Podzieli¢ tak powstata mase na pot.

Do jednej potowy masy wla¢ zimng roztopiong mase czekoladowg, natomiast
do drugiej potowy masy pokruszy¢ 2 chatwy sezamowe.

ULOZENIE:

Najpierw dajemy na tace biszkopt ciemny i przektadamy go potowa masy
chatowej. Nastepnie uktadamy na tej masie bezy. Bezy przykrywamy druga
potowg masy chatowej, ktérg potem przykrywamy biszkoptem jasnym. Na
biszkopt jasny dajemy mase czekoladowg. P6Zniej te mase przykrywamy
drugg potowg ciemnego biszkoptu.

0Ozdobi¢ wg uznania.



