Doradca

smaku
Cytrynowe kwadraty
KIXS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cytrynowe kwadraty-kwadratowa foremka 20x20 cm

kruchy spéd:

200 g maki pszennej tortowe;j
100 g masta

50 g cukru

2-3 tyzki Smietany 18%

wierzch:

2 jajka

150 g cukru

3 niezbyt czubate tyzki maki ziemniaczanej
1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
sok wycisniety z 2 duzych cytryn

Wykonanie:

Make wymieszatam ze startym na tarce zimnym mastem oraz z dodatkiem cukru. Na koniec
dodatam $mietane. Wyrobitam ciasto i utozytam je na dnie blaszki wysmarowanej mastem i
obsypanej tartg butka( wykorzystatam dwie kekséwki). Piektam przez ok. 30 minut w 180
stopniach.

Jajka ubitam z cukrem. Dodatam do nich make, proszek, wymieszatam. na koniec wlatam sok z
cytryn. Po wymieszaniu wylatam na wierzch dobrze upieczonych spodéw i zapiekatam w 170
stopniach przez ok. p6t godziny. Po upieczeniu kroje na kwadraty....



