Doradca
smaku

Biata kietbasa z suszonymi Sliwkami
SYLA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKEADNIKI
kietbasa biata 1 kg
suszone sliwki 15 dag
cebula biata 3 szt
smalec 1 tyzka

boczek wedzony 15 plastry

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

namoczy¢ sliwki w wodzie. cebule pokroi¢ w talarki, a boczek w plastry. Na dnie naczynia
zaroodpornego rozsmarowac smalec, utozy¢ cebule a na niej kietbase. Miedzy kietbasami obtozy¢
$liwki i boczek. Piec ok 50 minut.



