
Gotowana kapusta

SYLA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

głowka kapusty 3 szt

pętko kiełbasy 2 szt

sól, pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Głowki kapusty siekamy na drobno i wrzcamy do dużego garnka z wodą do połowy. Solimy i
piperzymy. Kiełbasy kroimy w kostkę i podsmażamy. Kapusta powinna zmniejszyć swoją objętość.
Wrzucamy podsmażoną kiełbasę wraz z posiekanym koperkiem. Gotujemy ok 2 godz i gotowe


